
 

 
 
Die aktuellen Öffnungs- und Küchenzeiten aber auch 
Informationen zum Reservieren oder Feste Feiern Unter: 
www.Carls-wirtshaus.de 

Vegetarisch & Vegan 
 Bowl „Margarete“ v e g a n   

gegrillte KräuterSeitlinge und gegrillte, marinierte  
Rote bete, lauwarmer Quinoa-Gemüse salat, Gem. 
Blattsalate an Vinaigrette, Rohkost (Gurken, Radiesle, 
Karotten, Tomaten) dazu Weissbrot - 18,90 

 
 

 Käsespätzle  
Täglich Selbst gemacht, aus der Pfanne, leicht 
Rösch mit Würzigem Bergkäse, verfeinert mit 
Kräutern und geschmälzten Zwiebeln – 18,10 

 
 

 Burrito „Gemüse“ a u c h  v e g a n  m ö g l i c h  
 Dinkelmehl Tortilla gefüllt mit frischem Gemüse, 

überbacken mit Cheddar- Mozzarella käse dazu 
Kichererbsensalat, pikante Tomaten-Chili Salsa & 
Schmand - 19,90 

 
 

 Neuer Rote Bete Burger 200 g* v e g a n  
Patty aus Rote bete, Linsen und gerösteten kernen,  
mit marinierten und gegrillten KräuterSeitlingen,  
im veganen natursauerteig bun. Beilage nach Wahl und 
Tomaten-chili-salsa inklusive - 20,90  

 

 
Hopfenbetonte Pale Ales harmonieren hier sehr gut! 

 

Wir beziehen viele unserer Produkte, wie z.B. Fleisch 
oder Gemüse, direkt aus der Region. 

Fleisch 
 Schnitzel Klassik  

vom besten Stück, dem Schweinerücken, aus dem 
Ganzen geschnitten, geklopft, paniert, mit Pommes 
und hausgekochter, pulverfreier BratensoSSE - 19,30  

 

 Kleines Schnitzel  
 mit kleinen Pommes & sosse - 14,50  
 

 Lasagne im Salatnest  
 Tagesfrisch in der grossen Blechform gebacken, 
 mit kräftiger Hackfleischsosse aus gem. Hack und 
 mit Emmentaler Käse aufgebacken in einem Nest aus  
 gemischtem Salat serviert - 19,60 
  

 schweinelende 2,3,98  
 Medaillons von der Schweinelende im Speckmantel 
 An waldpilz-Riesling-creme mit gerösteten rosmarin- 
 Kartoffeln - 22,90  
 

 Burrito Meaty  
Dinkelmehl Tortilla gefüllt mit einer menge  
gerupftem, würzig geschmortem RindFleisch und  
Paprika. überbacken mit Cheddar-Mozzarella käse, dazu 
Kichererbsensalat, Chili Salsa & schmand - 20,90  
 

Naturtrübe oder IPA´s paaren sich gut! 
 

Vom Grill 
 Carlsburger 200 g*  

Hausgemachtes patty Aus 100% Rind vom lieblingsMetzger, 
zum selberbelegen, mit BBQ Sosse, Tomaten, 
gewürzGurken, Zwiebeln im natursauerteig bun.  
Beilagen Zusätzlich - 14,90  

 Auch als cheesburger… lecker. + 1,70 
  
 

 Hier gilt unser Dank Herrn Carl Drais… 
 denn ohne seine Erfindung des Fleischwolfs  
 könnten wir nicht so schöne Pattys herstellen. 
 
 

 bratwurst carls 200 g*  
Nach eigenem Rezept, Extra grob, würzig und mit  
grünem pfeffer, dazu carlsgemachter  
kartoffelSalat & pulverfreie bratensosse - 16,20 

 
 
 

- passend dazu - 
 
 
 

Dips 
 Kräuterbutter, - 1,50 

 BBQ SOSSE 1,4,98 - 1,50 

 Kräuterquark - 1,50 

 Ketch-Up & Mayonnaise - 0,00 

 Tomaten-chili salsa - 1,50 

 geschmorte Zwiebeln - 1,00 
 
 
 

Beilagen 
 Gemüse sautiert in Knobi-Ölivenöl v e g a n  - 5,90 
 
 Kartoffelsalat in Brühe-Essig-Öl v e g a n  - 4,40 
 
 Pommes Frites - 5,80 
 
 Rosmarinkartoffeln v e g a n  - 5,10 
 
 Süsskartoffel Pommes-Frites - 6,80 
 
 quinoa-Gemüse salaT v e g a n  

 Olivenöl, Zitrone, gartenkräuter - 5,50 
 
 spätzle mit sosse  
 Hausgeschabt, mit separat servierter sosse - 6,90 
 
 kichererbsen-Salat v e g a n  

 orientalisch, pikant, würzig, frisch - 5,60 
 

 
 

Dunkelbiere, Pale Ales und IPAs paaren  
sich ausgezeichnet zum Gegrillten. 

 

Zuerst / Kleinigkeiten 
 Spargelcremesuppe 1 6,90 
 

 Oliven mariniert 1 vegan 

 in Chili-Öl und Gartenkräutern, dazu Weissbrot 6,20 
 

 Schafskäse Papillote 
 Mariniert mit knobi-Olivenöl, kräuTern, Tomaten 
 Und Oliven. In Pergament verpackt,  
 dazu weissbrot 12,50 
 
 Oder als Hauptgericht in Kombination mit 
 unseren beilagen.  
 

 
 
  

 

Salate 
 Beilagensalat v e g a n  
 Gemischter Blattsalat als Beilage zu einem 
 Hauptgericht, ohne brot - 5,50 
 

 Rote Bete salat & Ziegenkäse  

mit sesam, roten zwiebeln und gerösteten kernen, 
dazu knusprig frittierter ziegenkäse mit honig, 
rucolasalat und Weissbrot - 20,90 

 

 Salat PUTe  
mit aufgespiessten Medaillons von der marinierten, 
und gebratenen Putenbrust, sowie getrockneten 
Tomaten, gerösteten SonnenbLUmen-, Pinien-, und 
Kürbiskernen, Blattsalaten nach dem Markt, dazu 
Weissbrot - 21,90 

 

 Salat mit Schafskäsewürfeln  
100 % Schafsmilch in salzlake gereift, getrockneten 
Tomaten und gerösteten Kernen mit Blattsalaten 
nach dem Markt & Weissbrot - 18,40 

  
  
 
Wir servieren alle Salate gründlich geschwenkt in Unserem 
Veganen Sherry-Essig-Olivenöl Hausdressing. Alternativ 
bieten wir ein weisses gebundenes Dressing mit Creme 
Fraiche, Meerrettich & Dijonsenf an. 

 
Zu den Salaten empfehlen wir Dir helle, leichte Biere 

wie z.B. ein Pilsner oder Augustiner v. Fass. 

*Gewichtsangabe in Rohgewicht 
Informationen zu Allergenen & Zusatzstoffen 

ERhälst du von unserem Service 

Alle Preise in Euro exkl. 
Trinkgeld. 

Für danach /SüsSES 
 Lauwarmes schokotörtchen  
 mit 70% iger kakaoschokolade  
 Auf eingekochter waldbeerensosse - 5,90 
 Auf waldbeerensosse & vanilleeis - 7,10 
 

 "Mein Bester Apfelstrudel" 
 lauwarm serviert, Mit Vanilleeis und Sahne - 7,90 

 

besonderes zum 
muttertag 
 
  

250g Spargel  
mit Sauce Hollandaise und rosmarinkartoffeln 
 
… mit schwarzwälder schinken - 18,50 
 
… mit einem panierten schnitzel - 22,10 
 
… mit einem LAchsfilet - 26,60 

 

Carls bowl vegetarisch 
Mit weissem spargelsalat, rote bete salat, 
schafskäseWürfel, kichererbsensalat,  
blattsalaten an vinaigrette und pommes - 21,80 

 
 
  

 

Erfrischendes 
Unser Zapfhahn nr. 8 
Heute am Fass: 
Maisel And Friends Urban IPA  
Ein IPA im West Coast Stil aus Bayreuth. Fruchtige 
Tropische Aromen und angenehme milde 
Hopfenbittere.  

 
5,6 %  0,3 L 4,40 0,5 L 6,30  

 
 


