
Speisen am Abend, 
Sonn- & Feiertags 

Auf unserer Wöchentlich Wechselnden Abend-
karte findest du weitere leckere Gerichte. 

Um die Wartezeiten nicht erheblich zu verlängern, sind 
Umbestellungen auf der Terrasse nicht möglich –  
Viele Dank für dein Verständnis. Unsere Speisen und 
Getränkekarte findest du auch Online: 

Alle Preise in Euro exkl. Trinkgeld 

Die aktuellen Öffnungs- und Küchenzeiten aber auch 
Informationen zum Reservieren oder Feste Feiern Unter: 
www.Carls-wirtshaus.de 

Vegetarisch & Vegan 
040 Bowl „Margarete“ vegan 

Gem. Blattsalate an Vinaigrette, Rohkost (Gurken, 
Radiesle, Karotten, Tomaten), lauwarmer Quinoa- 
salat, gegrillte Pilze und gegrillte Rote bete, 
Weissbrot 18,80

042 Käsespätzle 
Täglich Selbst gemacht, aus der Pfanne, leicht 
Rösch mit Würzigem Bergkäse, verfeinert mit 
Kräutern und geschmälzten Zwiebeln 17,50 

041 Spätzle Mediterran 
Täglich Selbst geschabt, mit frischem Gemüse  
(Rucola, Karotten, Paprika, Zucchini, Fenchel) im 
Tomatenbad (T. Sosse und Olivenöl), verfeinert 
mit Kräutern Und Parmesan 17,90 

043 Maultaschen 
Täglich selbst gemacht, mit saisonaler wechseln- 
der Füllung, in Butter/Olivenöl geschmelzt, 
immer vegetarisch, mit Beilagensalat 17,90 

044 Burrito „Gemüse“ 
Dinkelmehl Tortilla gefüllt mit frischem Gemüse, 
überbacken mit Cheddar- Mozzarella käse – auch 
vegan möglich. dazu Kichererbsensalat, 
pikante Tomaten-Chili Salsa & Schmand 19,90 

045 Rote Bete Burger 200g* vegan 
Rote bete Scheiben in Sesam mit bisschen Knobi 
mariniert/gebraten sowie sautierte Pilze der 
Saison im Dinkelbun. ein Dip (Salsa veg) inklusive; 13,90 
Beilagen Zusätzlich. 

Hopfenbetonte Pale Ales harmonieren hier sehr gut! 
Wir beziehen viele unserer Produkte, wie z.B. Fleisch oder 

Gemüse, direkt aus der Region. 

Fleisch 
050 Schnitzel Klassik 

vom besten Stück, dem Schweinerücken, aus dem 
Ganzen geschnitten, geklopft, paniert, mit Pommes 
und hausgekochter, pulverfreier BratensoSSE 18,90 

051 Kleines Schnitzel 
mit kleinen Pommes & sosse 13,90 

052 Lasagne im Salatnest 
Tagesfrisch in der grossen Blechform gebacken, 
mit kräftiger Hackfleischsosse aus gem. Hack und 
mit Emmentaler Käse aufgebacken in einem Nest aus 
gemischtem Salat serviert  18,80

053 schweinelende 2,3,98 
Medaillons von der Schweinelende im Speckmantel 
An waldpilz-Riesling-creme mit gerösteten rosmarin- 
Kartoffeln 22,90 

054 Burrito Meaty 
Dinkelmehl Tortilla gefüllt mit einer menge  
gerupftem, würzig geschmortem RindFleisch.  
überbacken mit Cheddar-Mozzarella käse, dazu 
Kichererbsensalat, Chili Salsa & schmand 20,50 

Naturtrübe oder Rauch-weizenbiere paaren sich gut! 

Für danach /SüsSES 
Tagesnachtisch oder Kuchen bitte erfragen. 

Ein klasse Bierchen hierzu oder auch 
anstatt, wäre ein Stout! 

Vom Grill 
060 Kotelett vom  

Kraichgauer landschwein ca. 500 G 
von unserem Lieblingsmetzger aus dem Albtal, Mit 
kräuterbutter; Beilagen zusätzlich. 21,90 
Wir empfehlen Dir Rosmarinkartoffeln 

061 Rumpsteak 220 g* 
vom Weiderindrücken, mit Fettrand gegrillt 
für noch mehr Geschmack und Saftigkeit, rosa 
gebraten. Beilagen zusätzlich. 26,50 

062 Carlsburger 200 g* 
Aus 100% Rind, zum selberbauen, hausgemacht 
(Patty & Bun), Meist mit Hackfleisch vom lieblings- 
Metzger. Mit BBQ Sosse, Tomaten, Gurken, 
Zwiebeln Dinkelbrötchen. Beilagen Zusätzlich 14,90 
Auch als cheesburger…lecker. + 1,70

Hier gilt unser Dank Herrn Carl Drais… 
denn ohne seine Erfindung des Fleischwolfs  
könnten wir nicht so schöne Pattys herstellen. 

063 bratwurst carls 200 g* 
Nach eigenem Rezept, Extra grob, würzig und mit 
grünem pfeffer, dazu carlsgemachter  
kartoffelSalat & pulverfreie bratensosse  15,50 

- passend dazu -

Dips 
070 Kräuterbutter 1,50 

071 BBQ SOSSE 1,4,98 1,50 

072 Kräuterquark 1,50 

075 Ketch-Up & 076 Mayonnaise 0,00 

073 Tomaten-chili salsa 1,50 

074 geschmorte Zwiebeln 1,00 

Beilagen 
100 Gemüse sautiert in Knobi-Ölivenöl vegan 5,90 

101 Kartoffelsalat in Essig-Öl vegan 4,40 

102 Pommes Frites 5,80 

103 Rosmarinkartoffeln vegan 5,10 

104 Süsskartoffel Pommes-Frites 6,80 

105 quinoa-Gemüse salaT vegan 
Olivenöl, Zitrone, gartenkräuter 5,50 

107 spätzle mit sosse 
Hausgeschabt, mit separat servierter sosse 6,90 

106 kichererbsen-Salat vegan 
orientalisch, pikant, würzig, frisch 5,60 

Dunkelbiere, Pale Ales und IPAs paaren 
sich ausgezeichnet zum Gegrillten. 

Zuerst / Kleinigkeiten 
010 Suppe des tages 1 5,20

011 Oliven mariniert 1 vegan 

in Chili-Öl und Gartenkräutern, dazu Weissbrot 6,20 

012 VesperBrett für Zwei 2,4 
mit hausmacher würzigem Bierbeisser, Schwarzwälder 
Schinken, Bergkäse, Mozzarella, Kräuter-quark, 
marinierten Oliven, Cocktailtomaten, getr. Tomaten, 
Paprika, Radiesle, Gurken, Zwiebeln, Senf, Baguette 

21,50 

013 Schafskäse Papillote 
Mariniert mit knobi-Olivenöl, kräuTern, Tomaten 
Und Oliven. In Pergament verpackt,  
dazu weissbrot 12,90 

Oder als Hauptgericht in Kombination mit 
unseren beilagen.  

Fladenbrot vegan 

014 mit tomatensosse 6,50 
015 mit Olivenöl und Gartenkräutern 6,50 

Zu den kräftigen Kleinigkeiten empfehlen wir Dir 
würzige helle Biere wie z.B. das Kräusen aber auch 

dunkles Schwarzbier sowie mächtige India Pale Ales! 

Salate 
020 Beilagensalat vegan 

Gemischter Blattsalat als Beilage zu einem 
Hauptgericht, ohne brot 5,50 

021 Gemischter Salat mit Mozzarellakugeln 

mit Blattsalaten nach dem Markt z.B. Lollo rosso & 
bianco, Rotkäppchen, Batavia, Wildkräuter, Rauke, 
Strauchtomaten, Rohkost & WeissbroT 14,50 

022 Salat mit Schafskäsewürfeln 
sowie getrockneten Tomaten und gerösteten 
Sonnenblumen-, Kürbis- und Pinienkernen mit 
Blattsalaten nach dem Markt & Weissbrot 17,90 

023 Salat PUTe 
mit aufgespiessten Medaillons von der marinierten, 
und gebratenen Putenbrust, sowie getrockneten 
Tomaten, gerösteten SonnenbLUmen-, Pinien-, und 
Kürbiskernen, Blattsalaten nach dem Markt, dazu 
Weissbrot 20,50 

024 Rote Bete salat & Ziegenkäse
mit sesam, roten zwiebeln und gerösteten kernen, 
dazu knusprig frittierter ziegenkäse mit honig, 
rucolasalat und Weissbrot 19,90 

Wir servieren alle Salate gründlich geschwenkt in Unserem 
Veganen Sherry-Essig-Olivenöl Hausdressing. Alternativ 
bieten wir ein weisses gebundenes Dressing mit Creme 
Fraiche, Meerrettich & Dijonsenf an. 

Zu den Salaten empfehlen wir Dir helle, leichte Biere 
wie z.B. ein Pilsner oder Augustiner v. Fass. 

*Gewichtsangabe in Rohgewicht
Informationen zu Allergenen & Zusatzstoffen 

sind du auf der Rückseite 

Aus dem Steinbackofen 
Von unserem Bäcker (im Hause) für dich hergestellte  
Dinkel-Maismehlfladen mit ausgewählten Belägen: 

030 WirtshausFladen “Margarete” 
mit Tomatensosse und BüffelMozzarella 13,80 

031 WirtshausFladen „Carl“
mit Tomatensosse, Schwarzwälder 
Schinken, Rauke und Bergkäse 15,60 

032 WirtshausFladen „Berta“
mit Tomatensosse, Scheibchen von grober 
würziger „Carls Bratwurst“ und Bergkäse 14,90 

033 WirtshausFladen „Gemüse“ vegan

mit Tomatensosse, verschiedenem Gemüse (Karotten, 
Paprika, Zucchini, Fenchel) sowie Rauke und getrock-
neten Tomaten, gratiniert mit Veganem käse 

15,80 

Weizenbiere hell oder dunkel passen sehr gut dazu! 




