
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BIER 
UND ANDERE GETRÄNKE



  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Hallo 
 

sei herzlich willkommen im 

Carls Wirtshaus 

 
Zum Namen Carls inspirierte uns die Lage im Kreativpark 

alter Schlachthof. Im Besonderen die Nachbarschaft 

zum Perfekt Future. Dort werden kreative 

„Jungselbstständige“ in den ersten Jahren ihrer 

Selbstständigkeit u.a. von unserer Stadt gefördert. 

Auch die direkte Nachbarschaft zu vielen weiteren 

Ideenreichen und vielseitigen Handwerkern, 

Dienstleistern und Künstlern fördert den 

Gedankenaustausch und sichert die Erfolgs-

aussichten, um spannende Ideen regional aber auch 

vielleicht einmal weltweit umzusetzen. 

 

Im Dunstkreis dieses Wissens haben wir darüber 

nachgedacht, ob denn unsere Heimat „Karlsruhe“ 

bisher schon durch ihre „Söhne“ wichtige 

Entdeckungen und Erfindungen hervorgebracht hat. 

Dabei stiessen wir auf einige Ideen, die ihren Ursprung 

in Karlsruhe hatten und von hier aus die Welt 

eroberten…. aber: drei berühmte Karlsruher Schöpfer 

sind uns besonders aufgefallen, welche ganz starke 

Beharrlichkeit und Erfindungsreichtum zeigten, um mit 

Ihren Erfindungen sogar die ganze Welt zu erobern. 

richtig… die hiessen alle drei „Carl“ mit Vornamen.



 

 

Carl Wilhelm 
Stadtgründer und planer 

 

 

Carl Drais 
Erfinder der Draisine und des Laufrades 

geboren am Zirkel 

 
 

 

Carl Benz 
Erfinder des Automobils 

geboren in Mühlburg 

 

 

 

 

Um diese drei Visionäre zu huldigen und die Brücke zum 

Kreativpark zu schlagen, nennen wir uns also 

„CARLS WIRTSHAUS“. Auch wir möchten dir ab jetzt in 

unserem modernen Wirtshaus immer wieder etwas 

Besonderes bieten und Dich mit einer wechselnden 

Vielfalt an Bieren und Speisen verwöhnen. 



Geneigter 

Bier Fan 
in dieser Karte haben wir für Dich einige der besten 

Biere unserer Heimat, unseres Landes… ja, vielleicht 

sogar weltweit zusammengesucht. Wir mussten dazu in 

den letzten Jahren der intensiven Suche ganz schön 

was wegtrinken… aber es war erträglich. wir taten das 

gerne für Dich! 

 

Ausser den gut erprobten und bekannt qualitativ 

hochwertigen Biermarken möchten wir Dir die 

sogenannten „CRAFT BieRe“ vorstellen. 

Die Gruppe der Craft Brauer zeichnet sich dadurch aus, 

dass Sie unterschiedliche Bierstile brauen und Ihre 

Rezepturen kontinuierlich auf Vielfältige Weise 

weiterentwickeln. Virtuosität und individuelles Gespür 

des Brauers stehen besonders im Vordergrund. 

 

Ein Craft Bier definiert sich daher nicht über den Preis, 

sondern über seine besondere Qualität. 

Im Gegensatz zu den viel beworbenen Industriebieren 

setzen die Brauer nicht auf den Geschmack der BreiteN 

masse und kostenoptimierte Herstellung, sondern auf 

wertvolle Rohstoffe, handwerkliche Qualität, 

Vielfalt, Stil und Charakter. 

 

Uns zeichnet dabei aus, dass wir solche Biere in unsere 

Karte aufnehmen von denen wir auch persönlich 

überzeugt sind. Deswegen verzichten wir auf attraktive 

Angebote aus der Industrie, die unsere Unabhängigkeit 

auf Dauer gefährden würden. Dies erhält uns unsere 

Freiheit nach belieben jedes gute Bier in die Karte 

aufzunehmen und euch eine vielfalt, wie Sie sonst kein 

Wirtshaus in Karlsruhe hat. 

 

Schön, dass du/ihr gekommen Bist/seid! 



Dein 

Wegbegleiter 
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Biere vom Fass 
 

… doch zuvor eine kurze Erklärung zu den vielen 

Fachbegriffen und Zahlen unter den Biervorstellungen: 

 

Alkoholgehalt - % Vol. 
Gibt den prozentualen Anteil von Ethanol in der Einheit % 

vol. bei Flüssigkeiten an. Der Alkohol im Bier entsteht 

während der Gärung durch die Hefe. Um so kleiner dabei 

das % Vol., um so weniger Alkohol befindet sich im Bier. 

Aufgrund der Gärung bleibt jedoch immer ein 

Restalkoholgehalt bestehen – auch bei Alkoholfreien 

Bieren. Zudem kann bereits der Unterschied von 0,1% Vol. 

Alkohol die Bekömmlichkeit von Bier beeinflussen.  

 

Bittereinheiten – IBU / BE 
Die Bitterkeit eines Bieres wird in Europa als IBU 

(international Bittering Units) angegeben. 1 IBU oder auch 

BE entspricht 1 mg gelöste Alphasäure. Die Zugegebene 

Hopfenmenge bestimmt dabei die Bitterkeit. Ein Geringer 

BE-Wert lässt i.d.R. auf ein mildes bzw. nicht-bitteres bier 

schliessen – und vice Versa. 

 

Stammwürze - °P 
bezeichnet die in Der Bierwürze gelösten Inhaltstoffe wie 

Malzzucker, Proteine, Vitamine und Hopfenextrakte Vor 

der Vergärung und wird allgemein in Grad-Plato 

angegeben. Die gelösten Stoffe dienen als Nährstoffe für 

die Hefe und Werden u.a. in Alkohol und Kohlensäure 

umgewandelt. Dabei gilt: Biere zwischen 7 und 11 °P sind 

typische Schankbiere, währenddessen Vollbiere 11 bis 16 °P 

haben und Bockbiere bzw. Starkbiere ab 16 °P anfangen. 
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Jever Pilsener 
Kaum ein anderes Premium Bier ist sich selbst so treu 

geblieben wie Jever. Seit über 160 Jahren prägt Jever den 

friesisch-herben Geschmack unter den Pilsnern. 

4,9% vol. 43 Bittereinheiten 11,2°P Stammwürze 

0,3 l  4,30€ 0,5 l  5,90 € 1,5 l  14,50 € 

Jever Fun 
Pils alkoholfrei. Ganz klar, Friesisch herb. 

0,5% Vol. n.a. Bittereinheiten n.a. Stammwürze

0,3 L  4,30€ 0,5 L  5,90 € 1,5 L  14,50 €

Augustiner hell 
Ein besonders mildes, spritziges, lang gelagertes „Lager 

Bier“ aus dem Herzen Münchens, Bayrisch exzellent. 

5,2% vol. 15 Bittereinheiten 11,5°P Stammwürze 

0,3 l  4,40€ 0,5 l  6,20 € 1,5 l  16,60 € 

Waldhaus Ohne Filter 
So herrlich Unfiltriert, süffig und frisch. Andernorts 

Auch Zwickel oder Kräusen genannt. 

5,6% vol. 20 Bittereinheiten 12,0°P Stammwürze 

0,3l  4,30€ 0,5l  5,90 € 1,5l  14,50 € 

Schöfferhofer Hefeweizen 
Herb, frisch und fruchtig würzig, sehr verlässlich… 

und wie wir wissen „prickelts so schön im Bauchnabel“! 

5,0% vol. 20 Bittereinheiten 11,6°P Stammwürze 

0,3 l  4,30€ 0,5 l  5,90 € 1,5 l  14,50 € 
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Alpirsbacher Weizen Alkoholfrei 
Das erste alkoholfreie Weizen vom Fass – das richtig gut 

schmeckt. Weitere Details Dazu findest du auf seite 33. 

 

0,0% vol. 12 Bittereinheiten 5,2°P Stammwürze 

0,3 l  4,30€ 0,5 l  5,90 € 1,5 L  14,50 € 

 

Staropramen dark Lager 
Ein vollmundiges dunkles Lager. Dunkelbraun im glas, 

dennoch leichter Körper. Die Aromen von karamelliger 

Süsse und der leichten Bitterkeit des Hopfens verbinden 

sich zu einer geschmacksintensiven Spezialität. 

 

4,4% vol. 19 Bittereinheiten 11,2°P Stammwürze 

0,3 l  4,30€ 0,5 l  6,10 € 1,5 l  16,30 € 

 

Zapfhahn Nr. Acht 
Sieben der insgesamt acht Zapfhähne sind fest vergeben. 

Der letzte und achte Zapfhahn ist jedoch ganz 

besonderen Bieren vorbehalten. Mal von grossen 

Brauereien, mal echte Einzelstücke und Extra für uns in 

Fässern abgefüllte Biere. Sprich uns gerne an! 

 

0,3 l 4,40 € 0,5 l  6,20 € 1,5 l  16,60 € 

 

Was es bei uns auch gibt… 

 
FEIERABENDBIER 

Von Dienstag bis 

Freitag ab 17 bis 18 Uhr 

serviert mit einem 

Gratis Wirtshaus Tapa 

zu jedem Bier. 

Kannentag 

jeden Sonntag die 

1,5L Kanne vom Fass 

Pils, Kräusen und 

Hefe-weizen Hell Ab 

9,90€. 
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Craft 

Flaschenbiere 
 

 

Dauerhaft in unser craft bier Sortiment, schaffen es nur 

erlesene und erprobte biere von zuverlässigen 

Brauereien. auf den nächsten Seiten findest du stattliche 

Vertreter der Szene. 

 

  

Unsere "Craft beer specials" karte sind wechselnde Biere, 

die wir in geringen mengen einkaufen um dir eine trink-

abwechslung und um eben auch neue Biere und Kreationen 

anbieten zu können. von spannend bis seltsam - aber geil, 

ist immer etwas dabei. Prost! 

 

 

13 
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Fusel 
Ettlinger Helles 

 

 

 

 
 

 

 

In der Geschichte der Biere ist das helle nicht besonders 

alt. Denn für die untergärigen biersorten fehlte früher 

die kälte im brauprozess. Typsicherweise hat es eine 

schöne Balance aus malzen und hopfen, dass sich dann 

goldgelb bis strohgelb präsentiert. Ein Helles hat 

„drinkability“, denn vor dem abfüllen wird es gefiltert, es 

wird „blank“ und ist ein gutes feierabendbier. 
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Besonderheiten 
Gebraut anfangs Von drei hobbybrauern aus ettlingen, die 

im keller mit ihrer idee starteten. Das Fusel ist alles 

andere als billig, das erste seiner sorte „schnelles 

helles“ ist süffig aber nicht flach, sondern beschert 

durch seine aromen ein besonderes trinkerlebnis. 

 

 

 

Verkostungsnotiz 
Schon beim Einschenken sticht das ungewöhnlich Trübe, 

gelbgoldene, helle ins Auge, begleitet von einem 

feinporigen schaum, mit mittlerer Haltbarkeit. Getreide 

und grasiges Aroma dominieren die nase. Der leichte 

malzkörper mit etwas süsse und nuancen von frischem 

heu, Brot, hefe und feinen kräutern, lassen die lebendige 

kohlensäure nicht im stich. Dezente Zitrusnoten und eine 

moderate Hopfenbittere runden dieses helle perfekt ab. 

Unsere klare Empfehlung für Einsteiger der Craft-Bier-

Szene! 

 

5% vol. 16 Bittereinheiten 11,8°P stammwürze 

  0,33 l  7,10 € 

 

 

Zu diesem "Fusel" Bier "Helles" empfehlen 

wir dir… 

Als Vorspeise: Salat "Pute" mit knusprigem Baguette. 

Als HauptSpeise: Die Vegetarischen Maultaschen. Der 

Fruchtige Butter/ Olivenöl Sud harmoniert mit der 

dezenten Bitterkeit vom Hopfen. 
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BRLO Pale Ale 
Berliner Pale Ale 

 

 

 

 
 

Wieder ein Berliner - Diesmal als Pale Ale der jungen Gypsy-

Brauer von Brlo, alt-slawischer Name für Berlin, gebraut 

und unfiltriert abgefüllt. BRLO orientieren sich an dem 

vom Ursprung her englischen Bierstil Pale Ale, der sich 

auch Hierzulande immer grösserer Beliebtheit erfreut. Die 

Basisrezeptur aus Pilsener, Münchener, Weizenmalz und 

Caramalz sowie Londoner Ale-Hefe legen eine solide Basis, 

die der darauf folgenden Hopfenwucht standhalten muss 

und kann: nach dem eigentlichen Brauvorgang mit u.a. 

deutschem Saphir-Hopfen werden während des Lagerns 

reichlich vor allem US-amerikanische Aromahopfen 

(Cascade, Centennial, Citra, Willamette) „gestopft“. 
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Besonderheiten 
Das unfiltrierte Pale Ale besticht durch seine intensive 

Fruchtigkeit und die vielschichtigen Aromen. Es schmeckt 

durch die Verwendung ausgewählter Hopfen aus dem 

amerikanischen Nordwesten nach Grapefruit, Mango, 

Ananas und Maracuja. Die Hopfensorten Cascade, Citra und 

Centennial sorgen ausserdem für einen angenehm 

bitteren Abgang und führen dazu, dass man von diesem Bier 

garantiert immer noch ein zweites trinken möchte. 

 

verkostungsnotiz 

Im Glas zeigt sich das Pale Ale durch einen 

bernsteinähnlichen Farbton und wird mit einer hellen 

Schaumbildung begleitet. Ein sehr fruchtiger Duft nach 

Zitrus und Orange verwöhnt die Nase. Geschmacklich 

präsentiert sich das Pale Ale im Antrunk sehr spritzig und 

wird durch ein deutliches Zitrusaroma unterstützt. Später 

spielt ein Aroma aus Hopfen und Orange sowie Maracuja am 

Gaumen mit. Beim Abgang bleibt das Orangenaroma präsent 

und wird mit einer leichten Hopfennote verzückt. 

 

6% vol. 40 Bittereinheiten 14°P stammwürze 

  0,33 l  6,90 € 

 

 

Zu diesem BRLO Pale Ale aus Berlin empfehlen 

wir dir… 

 

Als Vorspeise: die erfrischende kohlensäure im 

kontrast zu dem würzigen panierten ziegenkäse mit 

kräftigem quinoasalat. 

Als Hauptspeise: auch hier passt das spritzige, 

zitrusfruchtaromatische pale ale ganz wunderbar mit 

den käsespätzle oder auch dem vegetarischen burrito 

mit frischem, saftigem Gemüse. 
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Hopfenstopfer  
American Pale Ale, Bad Rappenau 

 

 

 

 
 

Das Pale Ale ist ein britisches Urgestein. Der Rohstoff 

Hopfen fand im 8. Jahrhundert seine europäische 

Verbreitung und erreichte erst ab dem 15. Jahrhundert das 

englische Festland. Die erste Erwähnung eines Pale Ales 

stammt aus dem Jahr 1703 und ab 1780 kann man Pale Ale als 

festen Bestandteil der englischen Bierkultur verzeichnen. 

Kurz darauf, so um 1800, nannte man Pale Ales bereits 

„Bitters“ - wegen ihres deutlich herberen Geschmackes. 

Trotzdem erfreut sich der Braustiel bis heute einer 

hohen Beliebtheit und wird gerne in den Pubs getrunken. 
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Besonderheiten 
Erst vor kurzem bekam das design ein Make-Over. Der 

Geschmack jedoch ist sensationell gleichgeblieben. Eines 

der ältesten crafte biere die wir im Programm haben – 

unverändert gut! Das Citra Ale ist ein American Pale Ale die 

auch Single Hop Craft Beer genannt werden. Das Citra Ale 

wird nur mit der amerikanischen Hopfensorte Citra 

zubereitet, so kam es zur Namensgebung. Eine sehr 

einsteigerfreundliche Trinkbarkeit, welches durch seine 

leichtigkeit überzeugt und eine angenehme bittere hat.  

 

Verkostungsnotiz 
Beim Einschenken ins Glas zeigt sich das Citra Ale durch 

eine bersteinähnliche Farbe und ein intensiver Duft nach 

Zitrone strömt in die Nase, der sich direkt beim Antrunk 

wieder findet. Dieser ist spritzig und fruchtig. Im Mund 

zeigt das Citra Aber auch Aromen von Holunder und Malz. 

Diese verwöhnt den Gaumen bis hin zum Abgang und macht 

den ganzen Genuss perfekt. Es hinterlässt einen guten 

Gesamteindruck der nach mehr ruft. 

 

5,1% vol. 25 Bittereinheiten 13,1°P Stammwürze 

  0,36 l  6,90 € 

 

 

Zu diesem Sierra Nevada Pale Ale aus den USA 

empfehlen wir dir… 

Als Vorspeise: Fladenbrot mit Kräutern und Olivenöl. Die 

Kräuternoten runden das Bier sehr gut ab. 

Als Hauptspeise: unsere kräftige lasagne im salatnest 

passt zu dem komplexen anhaltenden aroma des pale 

ales. 
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Brewdog PUNK IPA 

Schottisches India Pale Ale 

 

 

 

 
 

India Pale Ale (IPA) wurde im 19. Jahrhundert in England und 

Schottland für die indischen Kronkolonien gebraut. Um 

die langen Seefahrten zu überstehen, wurde das Bier, ein 

Pale Ale, mit hoher Stammwürze und unter starker Zugabe 

von Hopfen direkt im Lagergefäss gebraut. Dies verlieh ihm 

die starke Bitternote sowie Fruchtaromen und machte es 

für die lange Schiffsreise haltbar. In den Kolonien 

angekommen, wurde das Bier anfangs noch mit Wasser 

gestreckt, weil es jedoch in der Konzentrierten form 

deutlich mehr Alkoholgehalt hatte... den Rest kann man 

sich denken.  
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Besonderheiten 
Einer der ersten und einer der grössten auf dem craft 

bier Markt, ist die schottische Brauerei brewdog, 

gegründet 2007. Mehrere Rekorde, nicht nur in Sachen Bier 

sicherten sie sich auf dem Weg dorthin. Heute betreibt 

brewdog um die ! 120 ! Lokalitäten in der ganzen welt, ein 

paar Hotels und natürlich mehrere ordentliche 

Brauereien die den Brewdog urKlassiker „PUNK IPA“ brauen. 

  

Verkostungsnotiz 
Ein immer Trinkbares IPA - Das Punk IPA ist die wahl für IPA-

Einsteiger. Es bietet eine perfekte Balance zwischen der 

fruchtigen Süsse und einer angenehmen Bitterkeit. Im Glas 

besticht es durch seine goldgelbe Farbe und eine stabile, 

feinporige Schaumkrone. beeindruckende Aromen, die an 

tropische Früchte und Zitrusnoten erinnern, ergänzt 

durch feine florale und harzige Akzente. Der Abgang ist 

lang und angenehm bitter, was dazu einlädt, den nächsten 

Schluck zu nehmen. 

 

5,6% vol. 45 Bittereinheiten 13,2°P stammwürze 

  0,33 l  6,90 € 

 

 

Zu diesem Brewdog Punk INDIA Pale ale 

empfehlen wir diR…  

Als Vorspeise: Unseren Schafskäse Papillote. die 

spritzige hopfenbitterkeit harmoniert wunderbar mit 

der olivenöl marinade. 

Als Hauptgang: Ein Scharf angebratenes Entrecôte. Die 

Hopfenaromatik passt wunderbar zum Fettrand. Oder als 

Vegetarische Alternative: unsere käsespätzle.  
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Organic 

Chocolate Stout 
Samuel Smith Brewery,  England 

 

 
 

Im 19. Jahrhundert war Porter das Bier der britischen 

Arbeiterschaft, es war billig und für körperlich harte 

Berufe eine schnelle Energiezufuhr. Porter (eng. 

Lastenträger) gab es in verschiedenen stärken, wobei die 

starken für den export gedacht waren. Immer häufiger 

wurden besonders starke porter als stout (eng. Kräftig) 

bezeichnet. Porter und Stouts sind eng miteinander 

verwandt, beide gehören zu den starkbieren. Beim Stout 

wird das Malz, ähnlich  wie die Kaffeebohnen in 

Drehtrommeln geröstet und ungemälztem Getreide 

(Getreidekorn wird ohne keimen gemahlen und genutzt) 

verwendet.  
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Besonderheiten 
Ein absolut ikonisches Bier. Bierfans, dunkler Biere 

können nicht aus dem Carls gehen, ohne es probiert zu 

haben. Die Brewery schafft sogar die verbindung von 

stout und luxuriöser Schokolade. Die dafür sanft 

gerösteten Schokoladenmalze und der verwendete Kakao 

haben beide beste Bio-Qualität und verleihen diesem Bier 

Ihren ganz persönlichen Charakter oder liegt es am 

eigenem brunnenwasser zum brauen?... 

 

Verkostungsnotiz 
Im Glas eingeschenkt, präsentiert sich das Chocolate 

Stout in einem tiefschwarzen Farbton mit einer beigen 

Schaumkrone. Herrliche Aromen von süsser Schokolade 

und Kakao wecken grosse Lust auf den ersten Schluck. Der 

Antrunk bestätigt Röstmalz-,Toffee- und Schokoladen-

aromen, begleitet von dezent fruchtigen Noten. Aufgrund 

seines für ein Stout ungewöhnlich geringen 

Alkoholgehaltes ist es sehr leicht trinkbar und dennoch 

nicht zu süß. . 

 

5,0% vol. 35 Bittereinheiten 12°P stammwürze 

  0,33 l  9,10 € 

 

 

Zu diesem Stout empfehlen wir dir… 

Als Vorspeise: Alle Fladen mit Tomatensosse und den 

Salat Pute. 

 

Als Hauptspeise: Alles vom Grill, Öliger Fisch oder 

Muscheln. Unser Burrito Gemüse ergänzt sich ebenso 

gut! 

 

Als Dessert: Das Bier selbst, ist ein Super Dessert. 

  



24 

Einfach: IPA 

alkoholfrei 
Maisel & Friends Brauerei, Bayreuth 

 

 

 

 
 

„Wenn es richtig stürmisch wird, braucht es einen, der 

klaren Kopf und ruhig Blut behält.“ Hier findet man sich 

beim Maisel & Friends Alkoholfreiem wieder. 

 

In vierter Generation werden nun schon in der 

Familienbrauerei trinkbare biere gebraut. Die Passion zum 

Bier spiegelt sich nicht nur in den zahlreichen 

Auszeichnungen wieder, sondern auch in der Vereinbarkeit 

für Klimaschutz, Tierwohl und 100 % veganer biere. Das 

Brauereigelände gleicht einem stilvollem erlebnispark mit 

liebe und Hingabe zum Detail sowie zur Qualität. 
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Besonderheiten 
Aufregend, anders, alkoholfrei. Der Perfekte 

Durstlöscher an heissen Sommertagen und das sogar 

Kalorienarm. Ein naturbelassenes Pale Ale, welches durch 

die Zugabe von verschiedenen Aromahopfensorten zu 

einem einmaligen geschmackserlebnis führt. Wie Auch Bei 

dem Ü.NN IPA wird hier eine besondere hefe verwendet, 

welche malzzucker nicht vergären kann und somit nur eine 

sehr geringe menge an ethanol beim brauen entsteht. 

 

Verkostungsnotiz 
Es präsentiert sich prächtig, eine naturbelassene, 

goldgelbe Farbe mit einer frischen weissen schaumkrone.  

Aromen von Zitrusfrüchten, Mirabelle und Aprikosen, 

manche sagen auch mango, strömen in die Nase. Der 

Antrunk ist Malzbetont, Der Aromahopfen tut sein 

restliches. Vollmundig und cremig, frisch und fruchtig. 

Dezente Bitternoten – Toll! 

 

<0,5% vol. 30 Bittereinheiten 7,8°P stammwürze 

  0,33 l  7,20 € 

 

 

Zu diesem Alkoholfreien PA aus Bayreuth 

empfehlen wir dir… 

Als Vorspeise: mild gewürzte speisen oder unsere salate 

passen gut zueinander. 

als Hauptspeise: leichte käse-, Spargel- oder unsere 

fisch Gerichte, auch Die Maultaschen harmonieren 

vortrefflich. 
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ü.NN IPA 

Alkoholfrei 
Kehrwieder, Hamburger alkoholfreies india pale ale  

 

 

 
 

„Da fliegen Menschen zum Mond, aber es ist nicht möglich, 

Biergeschmack in einen alkoholfreien Sud zu bringen?“, 

fragte die Mixology in einem Artikel über alkoholfreies 

Craft Bier 2015. Nichts ahnend, dass Oliver Wesseloh zu der 

Zeit schon mitten in der Entwicklung eines alkoholfreien 

IPAs steckte. Er war sich sicher „alkoholfrei geht auch in 

lecker“. Olli suchte nur noch nach dem „wie“. Eine 

besondere Hefe liess Ihn aufhorchen - er kontaktierte 

Studienkollegen an der Versuchs- und Lehranstalt für 

Brauerei in Berlin. Und tatsächlich, kurz darauf braute 

Oliver Wesseloh zusammen mit den Freunden vom Brauhaus 

Nittenau den ersten Testsud. Das Ergebnis lässt sich 

heute, in Flaschen abgefüllt, im Carls Wirtshaus geniessen. 
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Besonderheiten 
um auf die Frage zurückzukommen… Doch, es ist möglich 

Biergeschmack in einen alkoholfreien Sud zu bringen. der 

Beweis dafür ist das ü.NN I.P.A. alkoholfrei. Möglich macht 

das eine besondere hefe, welche malzzucker nicht 

vergären kann und somit nur eine sehr geringe menge an 

ethanol beim brauen entsteht. 

 

Geschmackvolles bier und alkoholfrei waren sich lange 

spinnefeind. Daher schätzen nicht nur wir diese herrliche 

alternative, sondern auch die vielen Juroren so mancher 

Verköstigungswettbewerbe. Die Auszeichnungen lassen 

sich sehen: Gold European Beer Star 2018, Gold Int. Craft 

Beer Awards 2018 Und viele weitere 

 

Verkostungsnotiz 
Voller fantastischer hopfensorten mit aromen nach 

ananas, mango und limette lassen das alkoholfreie i.p.a. auf 

den ersten schluck fruchtig wirken. Der ausgebaute 

malzkörper und die moderate bittere note machen das 

bier ausgesprochen bekömmlich. Unbedingt ausprobieren! 

 

0,4% vol. 45 Bittereinheiten 7°P stammwürze 

  0,33 l  7,30 € 

 

 

Zu diesem Alkoholfreien Ü.NN IPA aus 

Hamburg empfehlen wir dir… 

Als Vorspeise: Scharfe und würzige speisen harmonieren 

wunderbar zu der Hopfenfruchtigkeit. 

Als Hauptspeise: Ein scharfangebratenes Entrecôte 

oder Rumpsteak in Kombination mit unserer Chilli-Salsa. 
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Kriek boon 
Brouwerij f. Boon Lambic bier 

 

 

 

 
 

 

 

Lambic-Biere werden nicht ober- oder untergärig gebraut, 

sondern mit einer spontanen Gärung hergestellt. Dies 

geschieht, wenn die Würze über Nacht kühlt und mit 

besonderen wilden Hefen, die es nur in der Gegend um 

Lembeek nahe Brüssel gibt, in Kontakt kommt. Lambic- Biere 

reifen mehrere Jahre in Holzfässern und werden nur in 

Lembeek im Sennetal hergestellt.  
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Besonderheiten 
Boon kriek ist eine mischung aus eichenfassgereiftem 

altem und jungem lambic. Die fasslagerung bringt die lambic 

biere die Nähe zu den Weinen. Für den frischen Charakter 

von kriek Boon wird junges Lambic mit 250 Gramm 

schwarzkirsche pro Liter im Fass nachvergoren. Nach 

einem kurzen Reifungsprozess wird das Produkt abgefüllt, 

um die feinen kirscharomen und die natürliche rötliche 

Farbe zu erhalten. kriek Boon ist ungesüsst und wird 

ausschliesslich mit echter kirsche hergestellt. 

 

Verkostungsnotiz 
Attraktives Dunkelrot, klar, mit roséfarbenem Schaum. 

duftet durch seine fruchtige säuerliche Note so, dass 

einem das Wasser im Mund zusammenläuft. Dies setzt sich im 

Geschmack erfrischend fruchtig und süss fort. Eine 

elegante Erscheinung, rund, stimmig, erfrischend. Die 

Herbheit bringt sanfte Spannung ein, der Nachhall ist 

fruchtig. 

 

4,0% vol. 10 Bittereinheiten 13°P stammwürze 

  0,25 l  7,80 € 

 

 

Zu diesem kirsch lambic aus Belgien 

empfehlen wir dir… 

Als Hauptgang: Wie wir finden… Fisch! Auf unserer 

Tageskarte findest du leichte fischgerichte, die super zu 

dem fruchtig, spritzigen lambic bier passen. 

Als Nachspeise: unser luftiges, hausgemachtes 

fruchttiramisu harmoniert super zu den hefigen 

Kirschnoten. 
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Flaschenbiere 

spezial 
 

Hatz naturtrüb bügelflasche 
Gebraut mit Wasser aus eigenen Tiefbrunnen, bestem 

Braumalz aus heimischer Gerste, und feinstem 

Siegelhopfen aus der Hallertau werden nur die 

erlesensten Zutaten für diese Bierspezialität verwendet. 

Naturtrüb, nach bester badischer Brau-kunst gebraut, ist 

das Geschmackintensivste Bier von hatz. Durch exzellente 

badische Braukunst bieten wir Konstanz in Geschmack, 

Farbe und Schaumhaltigkeit für diesen natürlichsten aller 

Biergenüsse. 

 

5,2% Vol. n.a. Bittereinheiten 12,3°P Stammwürze 

  0,5 l  5,30 € 

 

Schöfferhofer kristallweizen 
Schöfferhofer Kristallweizen ist spritzig und klar. Im 

Gegensatz zum klassischen Hefeweizen Naturtrüb wird die 

Hefe hier komplett herausgefiltert. So bekommt 

Schöfferhofer Kristallweizen seine charakteristische 

kristallklare Optik. 

 

5,0% vol. 20 bittereinheiten 11,4°P Stammwürze 

  0,5 l    5,30 € 

  



31 

 

Schöfferhofer hefeweizen dunkel 
Schöfferhofer Dunkles Hefeweizen funkelt 

geheimnisvoll. Durch die Verwendung eines speziellen 

Malzes erhält es seine dunkle Farbe und seinen 

malzaromatischen Geschmack. So ist Schöfferhofer 

Dunkles Hefeweizen nicht nur optisch ein besonderer 

Genuss. 

 

5% vol. 20 Bittereinheiten 11,5°P Stammwürze 

  0,5 l  5,30 € 

 

Lammsbräu glutenfrei 
Beim feinherben Glutenfrei kommt der glutenempfindliche 

Bierliebhaber in den vollen Genuss echten 

Biergeschmacks. Schlank wie ein Pils, mit ausgeprägter 

Hopfennote ist es vollmundig und süffig. Im Glas thront 

der feinporige, schneeweisse Schaum auf dem 

strohgelben, leuchtend-glänzenden Glutenfrei. 

 

4,7% vol. 25 Bittereinheiten 11,5°P Stammwürze 

  0,33 l  5,10 € 
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Alkoholfreie und 

leichte biere 
 

Hatz bleifrei naturtrüb 
Ein naturtrübes alkoholfreies Bier mit vollem, kaum vom 

normalen Bier zu unterscheidenden Geschmack, ist so das 

erste seiner art. Ein hoch auf die badische braukunst! Die 

nachgewiesene isotonische Wirkung dieses 

aussergewöhnlichen Bieres lässt auch Eure 

Sportlerherzen höher schlagen. 

 

0,5% Vol. n.a. Bittereinheiten n.a. Stammwürze 

  0,33 l   4,30 € 

 

Jever fun vom Fass 
Pils alkoholfrei. Ganz klar, Friesisch herb. 

 

0,5% Vol. n.a. Bittereinheiten n.a. Stammwürze 

Vom Fass 0,3l  4,30 € 0,5 L    5,90 € 

 

Ü.NN IpA 
Ein herrliches india pale ale aus der hansestadt hamburg. 

Geschmack und alkoholfrei reichen sich hier die Hand. 

 

0,5% Vol. n.a. Bittereinheiten n.a. Stammwürze 

  0,33 l   7,30 € 

 

Einfach: IPA Alkoholfrei 
Eine frage, wer trinkt eigentlich noch Alkohol? Wieder ein 

exzellentes Alkoholfreies, diesmal Pale Ale - für die 

Kapitäne unter uns. 

 

0,4% Vol. 30 Bittereinheiten 7°8P stammwürze 

  0,33 l   7,20 € 
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Karamalz classic 
Malzdrink, alkoholfrei und von der privatbrauerei Aus der 

Region, eichbaum in mannheim. 

 

0,0% Vol. n.a. Bittereinheiten n.a. Stammwürze 

  0,33 l  4,30 € 

 

Alpirsbacher Weizen vom Fass 
Das Klosterbräu aus Alpirsbach im Schwarzwald gebraut 

schon in der vierten Generation im unabhängigem 

Familienunternehmen und hat es geschafft: das bisher 

einzige alkoholfreie hefeweizen vom fass - mit echten 

0,0% Alkohol. Mehrfach ausgezeichnet beim „world Beer 

Award“ in London. mit grosser sorgfalt wird ihm der 

alkohol schonend entzogen, ohne dabei seinem fruchtig-

spritzigem aroma einen Abbruch zu tun. „Prickelnde Frische 

ist das Merkmal dieser alkoholfreien Besonderheit.“ 

 

0,0% Vol. 12 Bittereinheiten N.A. Stammwürze 

 0,3 L  4,30 € 0,5 L  5,90 € 

 

 

Misch Masch mit Bier 
Radler süss/sauer 0,5 l   5,60 € 

 

Radler alkoholfrei 0,5 l   5,60 € 

 

Grapefruit radler,  0,5 l   5,90 € 

bier + 100% saft + süsser sprudel 

 

gespritztes cola bier 0,5 l   5,60 € 

 

hefe radler 0,5 l   5,60 € 

 

hefe cola 0,5 l   5,60 € 
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Weine 
 

Schäumendes 
Fläschle / Piccolo 

Scavi & ray Prosecco Trocken - südtirol 0,2 l  7,90 € 

 

Prosecco, Vino Frizzante 

Marsuret, Treviso – Venetien (IT) 0,75 L 27,00 € 

 

Riesling Sekt Brut 

Schlossgut Liebig - Mosel 0,75 L 37,50 € 

 

Weissweine 
RieslingSchorle - Pfalz 0,2 l 5,30 € 

 

Auxerrois (Gelber Burgunder) Trocken 0,2 l 7,90 € 

Weingut Klenert - Baden 0,75 L 27,50 € 

 

GrauBurgunder trocken 0,2 l 7,60 € 

Weingut Karl Pfaffmann – Pfalz 

 

Sauvignon Blanc trocken 0,2 l 7,60 € 

Ellermann-Spiegel - Pfalz 0,75 l 24,60 € 

 

Azal Vinho verde trocken 

Dom diogo – quinta da raza – Portugal 0,75 L 26,50 € 

 

Riesling trocken 

Weingut klein - pfalz 0,75 L 31,20 € 
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Weine 
 

pink & rosé 
Rosado sinfo, süffig 0,2 l 7,70 € 

Bodegas sinforiano – cigales, spanien 0,75 L 24,80 € 

 

RosÉ PaDeiro 

Dom Diogo - Quinta Da Raza, Portugal 0,75 L 28,00 € 

 

Fredavelle Rosé  

Domaine Fredavelle, Coteaux D’Aix 

en provence – Südfrankreich 0,75 L 34,50 € 

 

 

Rotweine 
Vino Tinto – Carls Wirtshaus hauswein 0,2 l 5,50 € 

Mal Rioja, mal Tempranillo, mal … 1,0 l 22,00 € 

- Aber immer rot & spanisch  

 

DELICEYEUSES Cuvée aus Merlot,  

Syrah & Cabernet Franc, trocken 0,2 l 7,90 € 

Domaine Les Yeuses – Okzitanien (Fra) 0,75 l  25,10 € 

 

Nero d’Avola trocken 0,2 l 7,90 € 

Azienda Vinicola Funaro - Sizilien 0,75 L 25,20 € 

 

Spätburgunder trocken 0,2 l 7,90 € 

Fritz wassmer - Baden 0,75 L 25,90 € 

 

BLACK print trockener Cuvée 

Weingut Markus Schneider - pfalz 0,75 L 44,50 € 

 

Launa TiNTO CRIANZA trocken 

100 % Tempranillo, BODEGAS Rioja 0,75 L 34,50 € 

 



36 

Eine 

frischgezapfte 

Aufmerksamkeit, 

Zum Verschenken. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Erhältlich im 

Carls und Online.  
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Alkoholfreie 

Getränke 
 

Tafelwasser 

laut oder still 1 l 5,00 € 

 0,5 l 3,00 € 

 0,3 l 1,90 € 

Mineralwasser 
Viva con Agua – “laut” oder “leise” 0,75 l 7,50 € 

Unterstützt Weltweite wasserprojekte 

  

Säfte / Nektare 

Apfel (streuobstinitiative), Orange, 0,5 l 6,20 € 

Grapefruit, Johannisbeere 0,3 l 4,50 € 

 

Saftschorlen 0,5 l 5,90 € 

0,3 l 4,30 € 

 

Pepsi original Flasche  

Cola15, Cola ZERO15, Schwip Schwap mix,  

Schwip Schwap Orange 0,33 l 4,80 € 

 

Proviant naturtrüb 
Zitrone oder Rhabarber oder  

Maracuja/Orange  0,33 L 4,80 € 

 

Thomas Henry 
Bitter Lemon, Tonic Water16 0,2 l 4,70 € 

 

BundaBerg Ginger Brew 
Alkoholfreies Herbes Soda mit Ingwer 0,37 l 5,20 € 
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erfrischendes 
 

Prickelnd & mix 

Fläschle / Piccolo 

Scavi & ray Prosecco Trocken - südtirol 0,2 l  7,90 € 

 

Aperol spritz1 0,2 l  7,30 € 

Prosecco crodino1 0,2 l  7,10 € 

hugo 0,2 l  7,70 € 

Lillet Willd Berry 0,2 l 7,60 € 

Belsazar spritz (mit Prosecco) 0,2 l 7,50 € 

Belsazar tonic (mit Thomas Henry Tonic) 0,2 l 7,50 € 

Handwerklich hergestellter deutscher wermut, 

gemacht aus den besten weinen vom kaiserstuhl. 

 

Kurzes 
 

schnäpse/brände/Geister/liköre 
 

Serviert mit 4 cl  

Ramazotti mit Eis und Zitrone  4,00 € 

fernet Branca mit Eis  4,00 € 

 

Serviert mit 2 cl 

Grappa  6,50 € 

Jägermeister  3,50 € 

aquavit, ouzo, Sambuca, Wodka  3,00 € 

 

Alpirsbacher Klosterbräu  3,50 € 

Bierschnaps, Klosterlicht, Malzlikör, 

Kräuterlikör 

 

Alde Gott Edelbrände  3,00 € 

Williams christ, obstler, zwetschgenwasser,  

kirsche, Himbeere  
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Longdrinks 
 

Gin Tonic und Co. 
 

Serviert mit 4 cl auf eis und filler 

 

Wodka lemon  9,50 € 

Cuba libre  9,50 € 

Whisky Cola  7,50 € 

 

serviert mit 4 cl auf eis, thomas henry oder tonic water 

dazu obst oder gemüse. 

 

bombay gin  9,00 € 

london dry gin 

 

brandstifter  11,00 € 

berlin dry gin 

 

hendricks  10,20 € 

scotland dry gin 

 

monkey gin  11,00 € 

schwarzwald dry gin 

 

Breaks  9,50 € 

Karlsruher Fächerstadt dry gin 

 

Gretchen  9,50 € 

Schwarzwald Dry, Alfred Schladerer 

 

Tanqueray  9,00 € 

London Dry  
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Whisky 
 

Serviert mit 4cl. 

 

Lagavulin  13,20 € 

Islay single malt  

scotch whisky – 16 Jahre 

 

Glenmorangie original  8,50 € 

Highland single malt  

scotch whisky- 10 jahre 

 

Jameson  6,20 € 

Triple distilled irish whisky 

 

Jack daniels  5,90 € 

Tennese sour mash whisky 

Brandy 
 

Serviert mit 4cl. 

 

Gran duque D´Alba  8,80 € 

Solera Gran Reserva  
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Heisses 
 

Kaffee15 und Schoki 
 

Espresso kräftige italienische Röstung  2,90 € 

 

Espresso dopio kräftige italienische Röstung 3,70 € 

 

ESPresso Macchiato  3,10 € 

 

Cappuccino  3,90 € 

 

Latte Macchiato  4,60 € 

 

Milchkaffee  4,50 € 

 

Kaffee klassisch, Röstung Tostino Karlsruhe  3,30 € 

 

Heisse Schokolade mit milchschaum  4,60 € 

 

Gibt’s alles auch ohne Koffein, ohne Laktose 

oder mit Hafermilch - Natürlich auch zum mitnehmen. 
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Heisses 
 

premiumTees von samova 
 

high darling 

darjeeling schwarztee aus dem  

teegarten sungmaim himalaya  3,40 € 

 
istanbul nights 

ceylon & darjeeling trifft auf 

orientalische gewürze  3,40 € 

 
team spirit 

grüntee & kräuter – lemongras  3,40 € 

 

maybe baby 

früchtetee, komposition mit ananas & 

johannisbeere, teeinfrei  3,40 € 

 

orange - safari 
rooibus & orange, Spezialität mit  

saflorblättern, teeinfrei  3,40 € 

 

mehr tee? 
Frischer minzetee  4,80 € 

Frischer ingwertee  4,80 € 
 

Unsere premiumTees kannst du zweimal trinken. Nochmal heiss wasser gibt’s 

für nur 1,50 Euro.  
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Weil sie so schön sind. 

Unsere Gläser auch zum 

mitnehmen oder 

verschenken. 

 

Craft Bier Glas 

3,50 € 

Bierglas mit Henkel 

3,50 € 

Steinkrug 

5,00 € 

Conil-becher 

3,50 € 
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Jobs 
 

Arbeiten im Carls Wirtshaus – 

bewerbe dich jetzt und werde ein 

Teammitglied 
 

Du willst in einem tollen Team arbeiten und unsere Gäste 

täglich mit schmackhaftem Essen und leckeren Getränken 

bewirten? Super, wir haben Jobs für dich!  

 

Wenn du in unserem schönen Wirtshaus arbeiten willst, 

teamfähig bist und selbst gute Lebensmittel und tolle 

Biere zu schätzen weisst, dann möchten wir mit dir 

zusammenarbeiten! 

 

Schaue auf unserer Webseite oder scanne den QR-Code: 

www.carls-wirtshaus.de/jobs 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bis Bald, deine neuen Kollegen! 
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Alle Preise verstehen sich in Euro incl. Service und 

Mehrwertsteuer. über Tipp freuen wir uns trotzdem.  

Als gutes Team teilen wir den Tip übrigens auch mit den 

Kollegen in der Küche. 

Unsere Getränkekarte auch im Netz unter: 

www.carls-wirtshaus.de/getraenke-speisekarte/ 

 

Inhaltsstoffe: 

1 Farbstoff, 15 koffeinhaltig, 16 chininhaltig 

Wenn gewünscht, bekommen Allergiker gerne über das 

Servicepersonal weitere Auskünfte. 

 

 

Es gelten die Konditionen 

der zeitgerechten Version. 

Irrtümer Vorbehalten. 

Stand: 02.2025 
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